
ПОЛОЖЕНИЕ
О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ

в мунЕциIrаJIьном казеllшом доlпкоJrьном образоватеJI
( Детсад ((Теремою} с. Новое Мугри>

1. Общие положения

1-1, Настоящее Положение регламентирует порядок работы бракеражной комиссии
муниципального казенного дошкольного образовательного учреждения к.Щетсад <<Теремок> с.
Новое Мугри> (далее ДОУ).

1.2, основываясь на принципах единоначалия и коллегиальности управления образовательным
учре)lqцением, а таюке в соответствии с уставом ДОУ, Федеральным законом от 30.03.1999 г. Ng52-Ф3 (о санитарно-эпидемиологическом благополучии населенияD; СанПиНом 2.4jза4g-lз
<санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима
работы дошкольных образовательных организаций>; Федеральным законом от 02.0.1.2000 i, N929-
ФЗ <<О качестве и беэопаСности пищевых продуктов); настояцим Положением в целяхосуществления контроля доброкачественности готовой продукции в ffOY создается и действует
бракеражная комиссия

1,3. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией и профсоюзным
комитетом .щоу, а также со специалистами Мку <управление образования Сергокьлинского
района>.

1.4- БракеражнаЯ комиссия .в своей деятельности руководствуется сборниками рецептур,технологическими картами, ГОСТами.

1.5. L{елью работы бракеражной комиссии является улучшение организации и качества питания
детей, посещающих ДОУ.

2. основные задачи работы бракеражной комнссии

2,1. КонтролЬ наД соблюдением 3акOнодательства рФ по санитарно-эпидемиологическому
благополучи ю населения.

2,2. Исполнен ие п равовых актов, регламенти рующих,ЩОУ.

2.3, обеспечение контроля над организацией полноценного питания детей, посещающи х ДОУ. 2.4.
Повышение эффеrсивности работы по органИзаЦИи пиТаНия детеЙ, посеЩаюЩих ДоУ. '

2.5. Анализ и прогнозирование состояния работы; анализ причин, лежащих в основе нарушений,
принятие мер по их предупрещдению,

2.6, обеспечение выпуска высококачественной продукции, отвечающей по своим свойствам
требованиям действующей документации, а Taloke обеспечение соблюдения последовательности
и правильности устанOвленныХ требованиЙ на всех стадиях процеGса производства продукции.

2.7. Осуществление проверки кащqой партии готовых блюд, изделий, напитков до начала
реали3ации, Бракераж пищи проходит в присуrствии непосредственного изготовителя продукции.

2,В. Контроль порционнOсти блюда в течение рабочего дня.

2.9, Контроль качества прOдукции, реализуемой на кухне, осуществляется при ее приемке пrгем
определенИя фапичеСкого веса штучных изделий, полуфабрикатов и отдЁльных компонентов,
проведение органолептической оценки качества пиши.

2.10. Проверка на раздачё правильности хранения блюд, наличия компонентов для оформления,
отпуска блюд, температуры блюд после проверки их качества.

2,11, Направление при необходимости продукции на исследование в санитарно-техническую
пищевую лабораторию.
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